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Guillotine, vodka française ultra premium 100% naturelle (sans gluten,  
adjuvant chimique ni colorant artificiel), est obtenue à partir de raisins  
extraits exclusivement du vignoble champenois.  
Découvrez également la vodka vieillie en fûts de chêne, unique au monde.

Guillotine is a French ultra-premium vodka created exclusively  
from the Champagne wine region’s finest grapes.  

Guillotine is 100% natural (gluten free, no flavoring agents, no coloring).  
Guillotine is innovative with its unique “aged” vodka distilled in oak barrels.

Kaviari est depuis plus de 40 ans une maison de référence  
dans le monde du caviar. La maison travaille avec les meilleures  
fermes d’élevage du monde, pour sélectionner à la source les œufs  
et les faire maturer.

Located in the heart of Paris, Kaviari have been a reference in caviar’s world  
for 40 years. Mindful of ensuring the sustainability of the age-old art  

of caviar production, this independent artisanal firm  
works today with the best fish farms across the world.

Rien ne m’enchantait comme de me laisser envahir 
par le délicieux brouhaha de ce théâtre intime, 
mélange (…) de glaçons dégringolant dans des verres, 
d’un long murmure assourdi 
et d’éclats de conversations, 
la vraie musique intérieure de Lutetia, 
la rumeur de l’Hôtel.

Pierre Assouline de l’Académie Goncourt
Lutetia, Editions Gallimard, 2005



NOS CRÉATIONS À LA VODKA
OUR VODKA CREATIONS

Rive Gauche� 26
Vodka Guillotine, shrub maison au céleri et aux agrumes,  
champagne, eau gazeuse
Guillotine vodka, homemade celery and citrus shrub, Champagne,  
soda water 

Bring me up� 26
Vodka Guillotine Héritage, sauce BBQ, mangue clarifiée, 
solution fumée
Guillotine Héritage, BBQ sauce, clarified mango, smoked solution

Charmed and dangerous� 26
Vodka Guillotine, yaourt grec clarifié, chocolat blanc, eau de coco
Guillotine vodka, clarified Greek yogurt, white chocolate, coconut 
water 

The Duke� 26
Vodka Guillotine au caviar, vermouth sec, graines de céleri,  
moutarde, essence de câpres
Guillotine caviar vodka, dry vermouth, celery seeds, mustard, 
capers essential

LES VODKAS FRANÇAISES
FRENCH VODKAS

	 2 cl� 5 cl
Guillotine ultra premium Vodka	 14�  24
Guillotine Héritage (vieillie en fûts)	 16� 27
Guillotine Vodka au caviar (20g/l)	 19� 35



ENVIES DE CAVIAR
CAVIARY TREATS 

BOÎTES DE CAVIAR
CAVIAR BOXES

Caviar Kaviari (30g) servi avec ses garnitures et blinis
Kaviari caviar served with condiments and blinis (30 g)
- Osciètre � 100
- Kristal � 145
- Béluga Impérial � 385

Accord suggéré - Suggested pairing: The Duke

En-cas de caviar osciètre « Série limitée Lutetia » (15 g)� 50
Ossetra caviar snack "Lutetia limited" (15 g)

Accord suggéré - Suggested pairing: The Duke

SANDWICH SIGNATURE
SIGNATURE SANDWICH

Croq’ Caviar au caviar osciètre (30 g)� 110

Saumon, crème double et citrus
Toasted ossetra caviar sandwich with salmon, double cream and 
citrus (30 g)

Accord suggéré - Suggested pairing: Charmed and dangerous



DÉLICES SALÉS
SAVOURY DELICACIES 

Tartare de bœuf � 35

Mini brioche toastée et caviar kristal 
Beef tartar, toasted mini brioche and kristal caviar

Accord suggéré - Suggested pairing: Bring me up

Huître Utah Beach� 37

Bavaroise de chou-fleur, cédrat et caviar osciètre
Utah Beach oyster, cauliflower cream, cedrat and ossetra caviar

Accord suggéré - Suggested pairing: Charmed and dangerous,  
Bring me up 

Langoustine � 39

Nigiri croustillant et caviar kristal
Crispy Dublin Bay prawn nigiri with kristal caviar

Accord suggéré - Suggested pairing: Charmed and dangerous,  
Bring me up

Accras de cabillaud fumé � 29

Zeste citron vert, crème d’Isigny acidulée et caviar osciètre
Smoked cod accras, lime zest, double cream and ossetra caviar

Accord suggéré - Suggested pairing: Charmed and dangerous,  
Rive Gauche



DÉLICES SUCRÉS
SWEET DELICACIES 

Sphère Opalys � 24

Croustillant de céréales, tonka et caviar kristal 
Opalys sphere, cereals crisp, tonka and kristal caviar

Accord suggéré - Suggested pairing: Charmed and dangerous

Tartelette citron � 24

Ganache yuzu vodka et caviar osciètre
Lemon tartlet, yuzu vodka ganache, ossetra caviar

Accord suggéré - Suggested pairing: Rive Gauche

CHAMPAGNE AU VERRE
CHAMPAGNE BY THE GLASS

Taittinger - Cuvée Lutetia Extra Brut 2008 � 24

Veuve Clicquot Carte Jaune � 26

Veuve Clicquot - Vintage Rosé 2008 � 30

Ruinart - Blanc de Blancs � 39 

Dom Pérignon - 2009� 49



BOUTEILLES DE CHAMPAGNE
BOTTLES OF CHAMPAGNE

BLANCS - WHITE

Taittinger Cuvée Lutetia - Extra Brut - 2008 � 110

Veuve Clicquot Carte Jaune � 130

Deutz - Brut Classic � 150

Louis Roederer - Brut Premier � 150

Bollinger - Spécial Cuvée � 150

Moët & Chandon Grand Vintage - 2009 � 180

Laurent-Perrier Ultra Brut � 180

Ruinart - Blanc de Blancs � 210

Billecart-Salmon - Cuvée Sous Bois � 215

Bollinger - Grande Année - 2007 � 290

Taittinger - Comtes de Champagne Grands Crus -  
Blanc de Blancs - 2007  � 330

Louis Roederer - Cristal - 2008 � 410

Dom Pérignon - 2009� 450

Krug - Grande Cuvée - Édition 166 � 490

S de Salon - 2007 � 750

ROSÉS - ROSÉ

Veuve Clicquot Vintage Rosé - 2008 � 160

Billecart-Salmon Rosé � 195

Laurent-Perrier Rosé � 250



VINS AU VERRE
WINE BY THE GLASS

VINS BLANCS - WHITE WINES

 	Anjou - Effusion - Domaine Patrick Baudouin - 2017� 14

Graves - Château Chantegrive - Cuvée Caroline - 2016� 16

IGP des Portes de Méditerranée - Le Grand Blanc -  
Domaine La Coste - 2017� 17

Riesling - Grand cru Kanzlerberg - Domaine Sylvie Spielman - 2012� 21

Puligny-Montrachet - Alain Chavy - 2016� 26

VIN ROSÉ - ROSÉ WINE

Côtes de Provence - Rose et Or - Château Minuty - 2017 � 16

VINS ROUGES - RED WINES

 	Faugères - Le Songe de l’Abbé - Abbaye Sylva Plana - 2016� 14

 	Sancerre - La Bondenotte - Pascal Jolivet - 2017� 16

Pessac-Léognan - Château Les Hauts de Smith - 2014� 19

Nuits-Saint-Georges - Vieilles vignes - Rion - 2016 � 23

Penfolds - Kalimna Shiraz Bin 28 - Australie - 2015� 26

VINS MOELLEUX - SWEET WINES

 	VDN Muscat de Rivesaltes - Domaine Cazes - 2015 � 10

Coteaux du Layon - 1er cru Chaume - Château Soucherie - 2014� 21



Doses de service pour les vins et champagnes : 14 cl. Tous nos plats sont faits maison et 
élaborés sur place à partir de produits bruts. Les prix sont en euros et s’entendent nets et 
service compris. Nous n’acceptons pas les règlements par chèque.
Selon l’article R 3353-2 du Code de la santé publique, le fait pour les débitants de boissons 
de servir de l’alcool à des clients en état d’ébriété manifeste ou de les recevoir dans leurs 
établissements est passible d’une contravention de 4e classe. En conséquence, nous nous 
réservons le droit de refuser de servir de l’alcool aux clients en état d’ébriété ou ayant 
consommé trop de boissons alcoolisées.

Volume of alcohol per served dose of wine and Champagne: 14 cl. All our dishes are house-
made and prepared here with unprocessed products. The prices are in euros, taxes and 
service included. Payments by check are not accepted.
The article R 3353-2 of the French Public Health Code states that the fact for licensed premises 
tenants to serve alcoholic beverages to clients under the influence of alcohol or to receive 
them in their establishment is punishable by the law with a 4th category fine. Therefore, we 
reserve the right to refuse to serve alcohol to clients who are under the influence of alcohol 
or have consumed too many alcoholic beverages.

Allergènes possibles
Possible allergens

Caviar et garnitures : œuf, lait, gluten, poisson, sulfites
En-cas de caviar : poisson
Croq’caviar : œuf, lait, gluten, poisson
Tartare de bœuf : œuf, lait, gluten, arachides, poisson, soja, céleri, moutarde, sulfites
Huître Utah Beach : lait, mollusques, poisson, céleri, moutarde, sulfites
Langoustine : crustacés, poisson
Accras de cabillaud : lait, gluten, arachides, poisson
Sphère Opalys : œuf, lait, gluten, poisson (version sans gluten possible)
Tartelette citron : œuf, lait, gluten, fruits à coque, poisson


