
WIJN & ANDERE DRANKEN

Mousserende wijn
Gramona La Cuvee Gran Reserva, Cataluña, Spain 2015, Xarel-lo, Macabeo 13,50 75,-
Raumland Cuvee Katharina Sekt Brut Nature, Rheinhessen, Germany 2013, Pinot Noir, Pinot Meunier  80,-

Champagne
Veuve Clicquot Réserve Cuvée, Pinot Noir, Chardonnay, Meunier 19,50 110,-
Veuve Clicquot Rosé, Pinot Noir, Chardonnay, Meunier  130,-
Veuve Clicquot Vintage, Pinot Noir, Chardonnay, Meunier  175,-
Ruinart Blanc de Blancs, Chardonnay  155,- 
Ruinart Rosé, Pinot Noir, Chardonnay, Meunier  170,-
Dom Pérignon, Pinot Noir, Chardonnay  390,-
Dom Pérignon Rosé 2004, Pinot Noir, Chardonnay  550,-
La Grande Dame 2006, Pinot Noir, Chardonnay  295,-
Krug Grande Cuvée, Pinot Noir, Chardonnay, Meunier  375,-
Krug Rosé, Pinot Noir, Chardonnay, Meunier  550,-

Dessert wijn
Rietvallei Robertson, South Africa 2015, Red Muscadel 8,-   40,-
Kracher ‘Beerenauslese’ Austria 2015, Chardonnay 14,-  Magnum  250,-

Witte wijn
FRIS & FRUITIG

Ant Moore Sauvignon Blanc ‘Signature’, Marlborough, New Zealand 2018, Sauvignon Blanc 9,- 50,-
Cantina Girlan Sud Tirol, Italy 2018, Pinot Grigio 11,- 60,-
Javier Sanz ‘Villa Narcisa’, Rueda, Spain 2018, Verdejo 9,- 50,-

VERFIJND & COMPLEX

Adega Eidos Viticultores ‘Eidos de Padrinan’, Rias Baixas, Spain 2016, Albarino  55,-
Van Volxem Saar, Mosel, Germany 2016, Riesling  65,-
Domaine Hamelin Chablis Vielles Vignes, Bourgogne, France 2017, Chardonnay  75,-

VOLLER & RONDER

Leyda Falaris Hill ‘Single Vineyard’, Chile 2017, Chardonnay 9,- 50,-
Domaine de la Verpaille Macon, Bourgogne, France 2018, Chardonnay  60,-
Domaine Baumard Clos de Saint Yves, Loire, France 2016, Chenin Blanc  80,-
 

Rode wijn
LICHT & FRUITIG

Domaine des Forges ‘Friandise’, Loire, France 2018, Gamay  8,-  40,-
Arnaud Lambert Clos Mazurique Breze, Saumur Loire, France 2018, Cabernet Franc  60,-
Jean Stodden ‘J 2016’. Baden, Germany, Spätburgunder  75,-

VERFIJND & HALFZWAAR

Cossetti-Barbera d’Asti, Italy 2015, Barbera 11,-  55,-
Pitnauer Blauer Zweigelt ‘Carnuntum Classic’, Carnuntum, Austria 2016, Zweigelt  50,-
Clos Manou Médoc ‘Petit Manou’, Bordeaux, France 2016, Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot  55,-
Passo del Sud ‘Appasimento’, Puglia, Italy 2016, Primitivo, Negroamaro, Malvasia Nera  60,-

VOL & KRACHTIG  

Domaine Roche Audran Cotes du Rhone, Cotes du Rhone, France 2017, Grenache, Syrah 8,- 40,-
Quarto Vecchio Valpolicella Ripasso Superiore, Valpolicella, Italy 2015, Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta  65,-
Tierra Crianza, Rioja, Spain 2015, Tempranillo 10,-  50,-
 

Rosé wijn
La Mascaronne ‘Quat Saisons 2018’, Provence, France 2018, Cinsault, Grenache  10,-  55,-



RESERVERINGEN 

+31 (0)20 570 0000  
BRASSERIERESTAURANT@CONSERVATORIUMHOTEL.COM

CONSERVATORIUMHOTEL.COM

CONSERVATORIUM HOTEL, VAN BAERLESTRAAT 27, 1071 AN AMSTERDAM

Van 17.30 Tot 23.00 Uur 

DINER MENU



HOOFDGERECHTEN
Fish market

Allergenen informatie beschikbaar op aanvraag

De vis aangeboden in de Conservatorium fish market  
wordt dagelijks aangeleverd door onze eigen visleveranciers. 

We werken alleen met producten van de beste kwaliteit 
en verkregen op de meest duurzame wijze. Ons aanbod 

bestaat uit verse vis van het seizoen en zeevruchten.  
Uw ober zal u persoonlijk naar de fish market begeleiden 

om u de vangst van de dag te laten zien.

Sauzen
Salsa verde, sauce grenobloise,  
beurre blanc, hollandaise sauce

Bijgerechten
Verse friet 6,50

Haricots verts, gekonfijte knoflook & amandelen 6,50
Aardappelmousseline 6,50

Citroenboter geglazuurde groenten 7,50
Gebarbecuede spitskool & beurre blanc 8,-

USA Creek Stone tournedos
Rundermerg, Portobello & Brandy jus | 200 gr 59,-

Gegrilde bavette
Chimichurri | 220 gr 35,-

Maiskip 
Uiencrème, geroosterde kool, bospaddenstoelen & jus gras 28,-

Reerugfilet 
Bataat, aardpeer & rode wijn jus 36,-

Eendenborst
Knolselderij gratin, sinaasappelpuree & eigen jus 32,-

Aardpeerravioli
Bospaddenstoelen, bleu de Wolvega & beurre noisette 28,-

Pompoenrisotto
Ingezuurde pompoen, Parmezaanse kaas & zwarte truffel 28,-

Zacht gegaarde kabeljauwrug
Crème van witte bonen, mosselen & chorizo 29,-

Cavatelli
Kreeft en krab, stracciatella & bisque 43,-

ENTRÉES

Burrata di bufala
Gegrilde groenten, tomatenvinaigrette & basilicum 21,-

Bloemkool couscous
Pompoen, abrikoos & walnoten 21,-

Tonijncarpaccio
Bieslookmayonaise, pistache & sherry vinaigrette 26,-

Kalfstartaar
Mierikswortel aioli, cornichons & krokante paddenstoelen 26,-

Caesar salad
Ansjovis, lardons & Parmezaanse kaas 18,-

Parmezaanse kaassoep
Spek, croutons & bieslook 17,-

Hollandse garnalen ‘‘cocktail’’
Avocado, tomaat & radijs 22,-

Ossenstaart tortellini
Knolselderijcrème, mascarpone & shimeji paddestoel 26,-

Kastanje velouté
Zwarte truffel, pompoen & krokante kastanje 21,-

Hollandse haring
Aardappelsalade, olijventapenade & dille 18,-

Gestoomde koningskrab
Dragonmayonaise & zoetzuur

49,-

Oesters
Gillardeau ‘spéciale’ oesters met citroen

dressing en sjalotdressing
6,- per stuk



DESSERTS

DRANKEN

Thee

Koffie

7,-

Allergenen informatie beschikbaar op aanvraag

Bourbon vanille crème brûlée
Madeleine & bosvruchten 15,-

Tropical ‘‘heat’’
Mango, sesam, passievrucht & chili 15,-

Pure chocolade
Hazelnoot, gezouten karamel & koffie 15,-

Fruitsalade
Gesneden seizoensgebonden fruitsalade 14,-

Kaas 
Selectie van vijf kazen, notenbrood & 
huisgemaakte compote 18,-

Frisdrank
Coca-Cola, light, zero  6,50
Fanta orange  6,50
Fanta Cassis 6,50
Sprite  6,50
Fever-Tree lemonade  7,50
Fever-Tree Sicilian lemon tonic (bitter lemon) 7,50
Fever-Tree Indian tonic water  7,50
Fever-Tree ginger ale  7,50
Fever-Tree ginger beer 7,50
Evian/Badoit (0,33 l) 5,00
Evian/Badoit (0,75 l)  9,50 

 
Bieren
Heineken draft  6,50
Heineken 0.0 7,-
Corona 7,-
Tripel Thai Thai, Oedipus, Amsterdam 8,-
Blond Lellebel, De eeuwige jeugd, Amsterdam  8,-
Gin Weizen, Gebrouwen door vrouwen, Amsterdam 8,-

Verse sappen
Orange  7,50
Grapefruit  7,50
Carrot  7,50
Beetroot   7,50
Watermelon 7,50
Green power juice 9,50
Detox juice  9,50
Jetlag juice 9,50

Koffie 7,-
Americano 7,-
Espresso 7,-
Dubbele espresso 8,50
Macchiato 7,-
Cappuccino, oat, almond, soy milk 7,50
Latte macchiato, oat, almond, soy milk 7,50
Matcha latte, oat, almond, soy milk 8,50
Hot chocolate, oat, almond, soy milk 7,-

Black teas 
Ceylon

Flavoured black teas
Earl Grey
Bohea Lapsang

Oolong tea
Iron Buddha

White tea
Silver Needle

Green teas 
Organic Jade Sword 
Jasmine Pearls 

Herbal infusions
Whole Chamomile Flowers
Rooibos
Whole Lemon Verbena

Fresh teas
Fresh mint
Ginger tea


